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- Mia Jonsson fran Lilla Laback i Lidkoping berattar om sin sin sparrisodling

- Presentation av skinkan vi skall ata tillsammans med sparrisen fran Gudmundsgarden utanfor
Halmstad. De foder upp grisarna sjalva och har charkuteri pa garden.

Darefter sparrismiddag:
Sparrissoppa till forréitt med rékor och spdda skott
Till varmrditt dter vi sparris frdn olika odlare for att smaka skillnaden. Grén sparris frén Lilla
Labdck, vit sparris frén Hjo, scikert ndgot frdn Osterlen och/eller Gotland. Sé jamfér vi mot hol-
ldndsk sa far vi se om det dr ndgon skillnad. Till detta skinka fran Wings chark i MéIndal och
skinkan frdn Gudmundsgdrden.
Till sparrisen och skinkan blir det diven ndgon potatisanrdttning, bréd och smér sé klart!

En god rabarberdessert.

Dryckerna vi kommer att erbjuda har tyska fortecken med vetedl och vita viner fran Rhen och
Mosel.

Pris 390:- per person exkl. drycker (under férutsattning att vi blir 20 personer)

Anmalan senast 3 juni som vanligt till boka@slowfoodwest.se och insattning pa vart bankgiro
5638-5784.

Valkommen onskar
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